Selection

TIEFENBRUNNER
N %/Mﬂ/

LINTICLARUS

Cuvée Kiservo
Coabernd-PHerlst

+39 0471 88 01 22

info@tiefenbrunner.com

) CUVEE RISERVA
www.tiefenbrunner.com SUDTIROL - DOG - ALTO ADIGE

www.facebook.com/Turmhof.Tiefenbrunner
@tiefenbrunnerwinery
Alto Adige DOC
2022

Q@AS B r

CARATTERISTICHE

Cuvée seducente per il colore granato scuro ed un intenso profumo
di fiori, more e ribes nero. Il corpo decisamente strutturato e i
tannini eleganti mantengono a lungo le sensazioni olfattive in bocca,
determinando un finale lungo e vivace.

55 % Cabernet Sauvignon

45 % Merlot

?‘ Arrosti/grigliate di carne rossa,
selvaggina, formaggio stagionato

16 - 18 °C

LE CARATTERISTICHE DEL SUOLO

Terreno morenico molto profondo, poco compatto e sabbioso, ad
alto contenuto d’argilla ed elevato tenore calcareo Vigneti collinari a Niclara

250 -330 M

Spalliera
6.500 - 7.800 ceppi/ettaro
Primo anno d‘impianto: 1993

VENDEMMIA E VINIFICAZIONE

Macerazione e fermentazione alcolica in vasche di cemento per tre

— quattro settimane, successiva fermentazione malolattica e 12 mesi

di maturazione in botti di rovere piccole. Dopo ulteriori sei mesi in et
botte grande il vino affina ancora per un anno in bottiglia. 40~ 45 hijettaro

Alcool = 14,0 % vol
E Acidita = 5,4 g/litro
-

Zuccheri = 0,3 g/litro

8 - 10 anni




