
Diese Cuvée beeindruckt durch ihre tief granatrote Farbe und durch 
ihr intensives Bouquet von Blumen, Brombeeren und schwarzen 

Johannisbeeren. Der kräftig strukturierte Körper und die eleganten 
Tannine tragen das Aroma harmonisch auf der Zunge und sorgen für 

einen langen, saftigen Abgang.

Drei- bis vierwöchige Maischegärung im Betonbehälter, danach 
biologischer Säureabbau und 12-monatiger Ausbau im kleinen 

Eichenfass. Nach weiteren sechs Monaten im großen Holzfass reift 
der Wein noch ein weiteres Jahr in der Flasche.

Sehr tiefgründiger und lockerer Moränenboden mit stark lehmigem 
Sand und hohem Kalkgehalt

Cabernet-Merlot

55 % Cabernet Sauvignon                                             

45 % Merlot

8 bis 10 Jahre

16 - 18 °C

Drahtrahmen
6.500 - 7.800 Rebstöcke/ha
Pflanzjahr: 1993

Hanglagen in Entiklar
250 - 330 m

40 - 45 hl/ha

Alkohol = 14,0 % vol
Gesamtsäure = 5,4 g/Liter
Restsüße = 0,3 g/Liter

Gebratenes/gegrilltes rotes Fleisch, Wild, 
gereifter Käse
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