
Questo vino autoctono altoatesino, dotato di un bel colore rosso 
rubino intenso, rivela sentori delicati di frutti di bosco e ciliegie. 
I tannini, fini e maturi, si accompagnano a un’acidità equilibrata, 

conferendo al vino eleganza, persistenza ed un finale lungo.

Macerazione e fermentazione alcolica in vasche di cemento per tre 
– quattro settimane, successiva fermentazione malolattica e 12 mesi 

di maturazione in botti di rovere piccole. Dopo ulteriori sei mesi in 
botte grande il vino affina ancora per un anno in bottiglia.

Terreni argillosi calcarei su porfido a Niclara, terreni alluvionali 
calcarei - sabbiosi a Cortaccia e terreno sabbioso con polvere di 

roccia di porfido quarzoso a Bolzano

Riserva

100 % Lagrein

8 - 10 anni

16 - 18 °C

Spalliera
6.500 ceppi/ettaro
Primo anno d‘impianto: 1930 e 1994-2003

Vigneti collinari a Niclara, Cortaccia e 
Bolzano
230 - 260 m

45 - 55 hl/ettaro

Alcool = 14,0 % vol
Acidità = 5,2 g/litro
Zuccheri = 0,9 g/litro

Carni rosse, selvaggina, pollame, 
formaggio a pasta dura piccante
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