
Ein kräftiges Granatrot mit violetten Reflexen prägt die Farbe des 
Lagrein. Sein Bouquet vermittelt ein zartes, charakteristisches 

Aroma, das an Veilchen und Kirschen erinnert und von einem vollen, 
runden Fruchtgeschmack dezent unterstrichen wird. Feinkörnige 

Gerbstoffe und eine angenehme Säure unterstützen den langen 
Abgang dieses autochthonen Südtiroler Weines.

Nach der Maischegärung im Betonbehälter vollzieht der Wein den 
biologischen Säureabbau im kleinen Eichenfass, wo er für 10 Monate 

auf der Feinhefe reift. Im Anschluss genießt er noch ein halbes Jahr 
Flaschenreife.

Kalkschotterböden aus Moränenablagerungen

100 % Lagrein

5 bis 7 Jahre

16 - 18 °C

Drahtrahmen und Pergel
3.500 - 7.000 Rebstöcke/ha
Pflanzjahr: 1967 und später

Hanglagen in Entiklar und Kurtatsch
220 - 350 m

50 - 65 hl/ha

Alkohol = 13,5 % vol
Gesamtsäure = 4,9 g/Liter
Restsüße = 0,7 g/Liter

Gebratenes/gegrilltes Rindfleisch, 
Lamm, Wild, Käse
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