
Questo vino, giallo paglierino brillante, stupisce per i suoi sentori 
floreali e intensamente fruttati, tipici del vitigno. Ha un corpo 

elegante e di fine struttura, è spiccatamente speziato ed ha una 
buona freschezza ben bilanciata.

Dopo una macerazione di otto ore l’uva viene pressata e la 
fermentazione avviene a 18?. Successivamente il vino matura per 

ulteriori dieci mesi in vasche d’acciaio sulle fecce fini.

Ghiaia calcarea di sedimenti morenici

100 % Moscato Giallo

fino a 10 anni

10 - 12 °C

Spalliera ed a pergola
3.500 - 7.000 ceppi/ettaro
Primo anno d‘impianto: 2007

Vigneti collinari a Niclara
220 -400 m

50 - 60 hl/ettaro

Alcool = 13,5 % vol
Acidità = 5,6 g/litro
Zuccheri = 3,7 g/litro

Aperitivo! Antipasti speziati, cucina 
asiatica
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