
Dieser Wein von brillanter hellgelber Farbe bezaubert mit seinem 
sortentypischen, blumigen und intensiv fruchtigen Aroma nach 
frischen Muskattrauben. Er hat einen eleganten, feingliedrigen 

Körper, ist ausgeprägt würzig und verfügt über einen frischen 
Geschmack mit schönem Säurespiel.

Nach einer achtstündigen Maischestandzeit werden die Trauben 
abgepresst und bei 18°C vergoren. Anschließend reift der Wein für 

weitere zehn Monate im Edelstahl auf der Feinhefe.

Kalkschotterböden aus Moränenablagerungen

100 % Goldmuskateller

bis 10 Jahre

10 - 12 °C

Drahtrahmen
3.500 - 7.000 Rebstöcke/ha
Pflanzjahr: 2007 und später

Hanglage in Entiklar
220 - 400 m

50 - 60 hl/ha

Alkohol = 13,5 % vol
Gesamtsäure = 5,6 g/Liter
Restsüße = 3,7 g/Liter

Aperitif! Würzige Vorspeisen, asiatische 
Küche
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