
Questo vino, di un bel colore giallo paglierino brillante, incanta con 
il suo aroma floreale ed intensamente fruttato, tipico della fresca 

uva moscato. Ha un corpo elegante e di fine struttura, decisamente 
sapido, e rinfresca la bocca con un’acidità ben calibrata.

Dopo una macerazione di 6-8 ore le uve fermentano in cisterne 
d’acciaio alla temperatura di 20 °C. Successivamente il vino viene 

affinato per sei mesi sui lieviti fini.

Ghiaia calcarea di sedimenti morenici

100 % Moscato Giallo

fino a 5 anni

10 - 12 °C

Spalliera ed a pergola
3.500 - 7.000 ceppi/ettaro
Primo anno d‘impianto: 2007

Vigneti collinari a Niclara
Esposizione del vigneto a sud/sudest
250 - 300 m

8.000

55 - 65 hl/ettaro

Alcool = 13 %vol
Acidità = 6,3 g/litro
Zuccheri = 3,8 g/litro

Aperitivo! Antipasti speziati, cucina 
asiatica
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