
Nicht nur mit seiner leuchtend gelben Farbe samt grünen Reflexen 
besticht dieser Wein, sondern auch mit seinem schönen Bouquet von 

Brennnessel, Holunderblüte, Salbei und Minze. Dieser Sauvignon 
Blanc ist ein eleganter, harmonischer Wein, der sich im Abgang 

angenehm und saftig zeigt.

Die temperaturkontrollierte Gärung (18 °C) von 10 Tagen erfolgt im 
Betonbehälter. Danach folgt bis zur Abfüllung eine viermonatige 

Reife der Assemblage auf der feinen Hefe.

Kalkschotterböden aus Moränenablagerungen

Sauvignon Blanc

100 % Sauvignon Blanc

bis 3 Jahre

10 - 12 °C

Pergel und Drahtrahmen
3.500 - 7.000 Rebstöcke/ha
Pflanzjahr: 1997 und später

Hanglagen in Entiklar, Penon und 
Kurtatsch > SO

65 - 75 hl/ha

Alkohol = 13,0 % vol
Gesamtsäure = 6,3 g/Liter
Restsüße = 1,4 g/Liter

Aperitif! Spargeln, gegrilltes Gemüse, 
Fisch, Ziegenkäse

NÄHRWERTE

MERUS
Classic

WEINBESCHREIBUNG

VINIFIZIERUNG

BODENVERHÄLTNISSE

Südtirol DOC
2025

www.tiefenbrunner.com

info@tiefenbrunner.com 

+39 0471 88 01 22

Turmhof.Tiefenbrunner

@tiefenbrunnerwinery


