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PINOT GRIGIO

0¢ - ALTO ADIGE

Alto Adige DOC
2023

CARATTERISTICHE

Giallo paglierino con sfumature color sabbia, questo Pinot Grigio
presenta un bouquet con sentori di erbe aromatiche e di frutta
matura, come pera, pesca e melone. L'affinamento in botte grande si
rispecchia nel corpo rotondo e nel finale elegante e cremoso.

LE CARATTERISTICHE DEL SUOLO

Ghiaia calcarea di sedimenti morenici a Cortaccia

VENDEMMIA E VINIFICAZIONE

Il 75% fermenta in botte grande e matura per dieci mesi sulle fecce,
il restante 25% fermenta in botti di legno da 450 | e rimane per dieci
mesi sulle fecce. All'imbottigliamento seque un affinamento di sei
mesi in bottiglia.

Selection

TURMHOF

Pnot gxmlg 10

100 % Pinot Grigio

Primi piatti leggeri, pesce, specialita
altoatesine

10 -12 °C

Vigneti collinari a Cortaccia > S/SE
220 - 400 M

Spalliera
6.000 - 7.000 ceppi/ettaro
Primo anno d‘impianto: 2001

45 - 55 hl/ettaro

Alcool = 14,0 % vol
Acidita = 6,2 g/litro
Zuccheri = 0,4 g/litro

fino a 5 anni



