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PINOT GRIGIO

T ADIGE

SUdtirol DOC
2023

WEINBESCHREIBUNG

Hellgelb bis sandfarben prasentiert sich dieser Pinot Grigio mit
einem blumigen Bouquet von Krautern und reifen Frichten wie
Birne, Pfirsich und Melone. Der Ausbau im grofRen Holzfass spiegelt
sich in seinem runden Korper und seinem eleganten, cremigen
Abgang wider.

BODENVERHALTNISSE

Kalkschotterbéden aus Mordnenablagerungen in Kurtatsch

ERNTE UND VINIFIZIERUNG

75% werden im grofden Holzfass vergoren und reifen fir zehn Monate
auf der ersten Hefe. Die restlichen 25% werden im kleinen Eichenfass
(450l) vergoren und bleiben fir zehn Monate auf der Hefe. Nach der
Fillung erfogt eine 6-monatige Flaschenreife.

Selection

TURMHOF

Pnot gxmlg 10

100 % Pinot Grigio

Leichte Vorspeisen, Fisch, Sidtiroler
Spezialitaten

10 -12 °C

Hanglagen in Kurtatsch > S/SO
220 - 400 m

Guyot
6.000 - 7.000 Rebstocke/ha
Pflanzjahr: 2001 und spéater

45 - 55 hl/ha

Alkohol = 14,0 % vol
Gesamtsaure = 6,2 g/Liter
RestsifRe = 0,4 g/Liter

bis 5 Jahre



