
Giallo paglierino, con sfumature color sabbia, questo Pinot Grigio si 
presenta con un bouquet floreale di erbe aromatiche e frutta matura, 
pera, pesca e melone. L’affinamento in botte grande si rispecchia nel 

corpo rotondo e nel finale elegante e cremoso.

Dopo una fermentazione a temperatura controllata, il vino matura 
per sette mesi sui primi lieviti in rovere grande, con regolare 

‘batonnage’.

Ghiaia calcarea di sedimenti morenici a Cortaccia e terreni alluvionali 
sabbiosi a Magrè

100 % Pinot Grigio

fino a 5 anni

10 - 12 °C

Spalliera
6.000 - 7.000 ceppi/ettaro
Primo anno d‘impianto: 2001

Vigneti a sud di Magrè
Vigneti collinari a Cortaccia > S/SE
210 - 350 m

7.200

45 - 55 hl/ettaro

Alcool = 13,5 %vol
Acidità = 6,0 g/litro
Zuccheri = 2,3 g/litro

Primi piatti, pesce, specialità altoatesine
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