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WEISS

Weinberg Dolomiten IGT
2021

WEINBESCHREIBUNG

Ein unkomplizierter, fruchtiger, frischer Wei3wein. Zartgrin bis
hellgelb in der Farbe Uberzeugt er im Gaumen durch seinen runden
Korper, seine knackige Saure und seinen wirzigen Geschmack. In
der Nase erinnert er an Zitrusfrichte und weif3en Pfirsich und ist
geschmeidig und elegant im Abgang.

BODENVERHALTNISSE

Kalkschotterbéden aus Moranenablagerungen

VINIFIZIERUNG

Der temperaturkontrollierten Garung (20 °C) im Stahltank folgt
bis zur Abfillung eine viermonatige Reife auf der feinen Hefe im
Betonbehilter.

Classic

Werss

Muller-Thurgau, Sauvignon Blanc,

verschiedene Burgundersorten

Vorspeisen aller Art, Fisch, Krusten- und
Schalentiere, Gefligel, Schweine- und
Kalbfleisch

10 -12 °C

Lagen in Kurtatsch und in Penon
200 -8oo0m

Drahtrahmen und Pergel
3.500 - 7.000 Rebstocke/ha
Pflanzjahr: 1977 und spater

65 - 75 hl/ha

Alkohol = 12,5 %vol
Gesamtsaure = 6,3 g/Liter
Restsife = 2,7 g/Liter

bis zu 3 Jahre



