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Weingut Tiefenbrunner

39040 Entiklar-Kurtatsch, Schlossweg 4
T:+39 0471880122, F: +39 0471880433
info@tiefenbrunner.com, www.tiefenbrunner.com
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Kellermeister: Stephan Rohregger
Ansprechpartner: Christof Tiefenbrunner
Anzahl/Flaschen: 800.000 (80 % weif3, 20 % rot) Hektar: 27 + 50
Verkostung: ja, Ab-Hof-Verkauf: ja, Nov. bis Ostern Mo. bis Sa. 8-12 und 13-17.30 Uhr,
Ostern bis Nov. Mo. bis Sa. 8-19 Uhr
Heuriger: ja, Jausenstation gedffnet von Ostern bis 31. Okt., taglich 10-19 Uhr

Messen: Vinitaly, ProWein

lie Tiefenbrunner auf Castel Turmhof dem

Weinbau. Christof Tiefenbrunner trat be-
reits im jungen Alter in den elterlichen Betrieb
ein und nahm in den folgenden Jahren eine tief
gehende Umstrukturierung vor. Von nahezu
ausschliefllich Vernatsch wurde auf Weilwein
umgestellt, von der Pergel- auf Drahtrahmener-
ziehung, und im Keller tauchten die ersten Bar-
riques auf. Tiefenbrunners Spitzenlinie heifSt
»Linticlarus«, nach der romischen Bezeich-
nung fir Entiklar, die gehobene Linie nennt
sich »Turmhof«. Die Weine Tiefenbrunners
sind nie laut und wuchtig, sondern faszinieren
durch Eleganz und Finesse. Eine nicht nur bei
Liebhabern sehr. geschitzte Spezialitit ist der
»Feldmarschall«, ein rassiger und zugleich zar-
ter Miiller-Thurgau, dessen Trauben aus Siid-
tirols hoéchstgelegenem Weinberg auf iiber
1000 Metern kommen. Um seine zarte Frucht
besser zu bewahren, kommt der » Feldmarschall«
mit Drehverschluss in den Handel. In den ver-
gangenen Jahren zeigte sich immer wieder, dass
dieser Wein eigentlich erst im zweiten Winter
nach der Ernte so richtig gut wird. Das nahm
sich Christof Tiefenbrunner zu Herzen und
kommt damit nun spiter’auf den Marke.

S eit tiber 150 Jahren widmet sich die Fami-

92 Feldmarschall von Fenner DOC 2014

13 Vol.-%, DV, Stahltank/grof3es Holzfass, EEEEE
Strahlendes Strehgelb mit leichtem Griinschimmer. Feine,
duftige Nase, erdffnet mit Noten nach Bergamotte und
Muskat, nach Grapefruit, frisch und strahlend, im Hinter-
grund nach Feuerstein. Saftig und prasent im Ansatz und
Verlauf, zeigt auch da feine aromatische Noten, ist dabei
sehr leicht und zart, fein versponnen, im Finale salzig und
lange.

91 Chardonnay Riserva Linticlarus DOC 2013

14 Vol.-%, NK, Barrique, 5600, EEEEE

Glanzendes, helles Goldgelb mit griinen Noten. Intensive,
einladende Nase mit Noten nach Banane, Mango, Bratap-
fel, im hinteren Verlauf feines helles Nougat. Cremig und
verwoben am Gaumen, sehr viel reife, présente Frucht,
nach Ananas, feine rauchige Noten, salzig, grofes
Potenzial, braucht aber noch etwas Lagerung, im Nachhall
deutliche Holznoten.

543 Gewdirztraminer Linticlarus DOC 2012
10,5 Vol.-%, NK, gebr. Barrigue, 450, sii3, EEEEE

92 Lagrein Riserva Linticlarus DOC 2013

14 Vol.-%, NK, Barrigue/Teilbarrique, 7500, EEEEE
Funkelndes Rubin mit Violettschimmer. Zeigt sich mit offe-
ner, duftiger Nase, nach Brombeeren und Zwetschken, im
Hintergrund nach Kardamom. Zeigt am Gaumen viel reife
Beerenfrucht, feiner siiBer Schmelz, saftig, entfaltet sich
dann mit geschliffenem Tannin, langer Nachhall.

90 Linticlarus Cuvée DOC 2013 ME/CS

14 Vol.-%, NK, Barrique/Teilbarrique, 7500, EE€€€
Funkelndes, intensives Rubinviolett. Zeigt in der Nase satte
Noten nach Cassis und reifen Zwetschken, im Hintergrund
etwas Kakao. Geschliffenes, feinmaschiges Tannin, viel saf-
tige Frucht, im Finale fester Druck.

88 Blauburgunder Riserva Linticlarus DOC 2013
14 Vol.-%, NK, Barrique/gebr. Barrique, 5200, €E€EE
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