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PINOT NOIR RISERVA
SUDTIROL - DOC - ALTO ADIGE:

SUdtirol DOC
2020

WEINBESCHREIBUNG

Dieser Wein présentiert sich rubinrot mit einem granatroten
Schimmer. Sein feinfruchtiges Bouquet duftet nach Waldbeeren
und Kirschen. Dieser elegante Wein besitzt einen proportionierten
Korper, ist ausgewogen, rund im Geschmack und langanhaltend im

Ab ?@‘ Kaninchen, Lamm, Wild und
gang. Wildgefligel, Hartkase

100 % Blauburgunder

16 - 18 °C

BODENVERHALTNISSE

Sandiger Lehmbodern auf Dolomitgestein in Montan und kalkhaltig -

lehmiger Boden aus Mordnenablagerungen in Graun ? Hanglage in Montan und Graun
Ausrichtung nach Sid/Sidwest
— 450-8oo0m
ERNTE UND VINIFIZIERUNG o Drahtrahmen
Die Lese der Weintrauben erfolgt in akkurater Handarbeit. Etwa 70% g | ©6.000-8.000 Rebstocke/ha

Pflanzjahr: 1994 - 1997

der Trauben werden schonend gerebelt. Die restlichen gelangen als
Ganztrauben in den Betonbehdlter. Nach einer Kaltmazeration von
etwa 7 Tagen erfolgt die Garung im Zeitraum von ca. 21 Tagen. Im
Anschluss findet der biologische Sdureabbau statt, auf welchen ein
12-monatiger Ausbau im kleinen Eichenfass (40 % neu) folgt. Nach
weiteren sechs Monaten im groRen Holzfass reift der Wein noch ein
Jahr in der Flasche.

40 - 45 hl/ha

Gesamtsdure = 5,5 g/Liter

E Alkohol = 13,5 % vol
- RestsifRe = o,5 g/Liter

8 - 10 Jahre




