
Aufgrund seiner Frische lädt dieser Vernatsch schon als sehr junger 
Wein zum Genießen ein. Mit feinen Fruchtaromen nach Kirschen, 

Veilchen und Bittermandeln zeigt er sich harmonisch und mild. Eine 
angenehme Frische begleitet  seinen eleganten und saftigen Körper 

im Abgang.

Nach der Maischegärung erfolgen der biologische Säureabbau und 
eine zweimonatige Reife im großen Holzfass.

Kalkschotterböden aus Moränenablagerungen

100 % Vernatsch

bis 3 Jahre

12 - 14 °C

Pergel
3.500 Rebstöcke/ha
Pflanzjahr: 1977 und später

Hanglagen in Kurtatsch
Ausrichtung nach Südost
240 - 400 m

11.600

70 - 75 hl/ha

Alkohol = 12,5 %vol
Gesamtsäure = 4,6 g/Liter
Restsüße = 2,8 g/Liter

Vorspeisen aller Art besonders Speck, 
Wurstwaren, Käse, traditionelle 
Südtiroler Hausmannskost, Kalbfleisch
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