
Questo Müller-Thurgau Vendemmia Tardiva è un vino corposo di grande 
profondità, persistenza e spessore, dotato di una incredibile freschezza. 

L’ottimo connubio tra mineralità e potenza è in grado di aumentare la 
bevibilità del vino, donandogli un incredibile potenziale d‘invecchiamento. 

Sul finale si percepisce un ritorno di miele e lime che neutralizzano il palato e 
invogliano ad un ulteriore assaggio.

Il vigneto è posizionato su un altopiano oltre i 1000 metri di altitudine, dove 
tramite l’umidità e la rugiada, si vengono a creare le condizioni ideali per la 

formazione della muffa nobile (botrite cinerea), indispensabile per l‘aumento 
di concentrazione dello zucchero. La raccolta dell’uva appassita avviene 

tra metà e la fine di dicembre. Dopo una soffice pressatura, il processo di 
vinificazione avviene in un piccolo tino d‘acciaio inox, con una successiva 

sosta di almeno sei mesi sulle fecce fini. L’affinamento prosegue per almeno 
altri cinque anni in bottiglia.

Il colore rosso della terra è dato da una roccia morenica eterogenea di origine 
glaciale. Negli strati intermedi prevale la sabbia con limo e argilla, punteggiata 

di marmo bianco e di massi erratici di porfido e granito. Negli strati quelli più 
profondi si trovano invece dolomia e calcare. L’alto tenore salino del terreno 

favorisce la formazione di aromi fruttati ed erbosi molto particolari.
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100 % Müller-Thurgau

Primi piatti a base di pesce, secondi 
piatti mediterranei, ostriche e molluschi, 
crostacei, sushi e cucina asiatica

10 - 12 °C

Hofstatt, Favogna di Sotto, Magrè
Esposizione del vigneto a  sud
1.000 m

Spalliera
Fino a 8.500 ceppi/ettaro
Primo anno d‘impianto: 1990

30 hl/ettaro

1.200

Alcool = 9,5 % vol
Acidità = 7,8 g/litro
Zuccheri = 101,9 g/litro

10 anni e più

1.000 m
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