
Der Chardonnay ist von einer leuchtend hellgelben Farbe und 
weist eine ausgewogene Blume von Ananas und Banane auf. Er ist 

charaktervoll, gut strukturiert und auf der Zunge angenehm salzig. 
Der teilweise Ausbau im Eichenholzfass verleiht diesem Wein viel 

Kraft und Eleganz.

Die 14-tägige Gärung und die Reife von zehn Monaten erfolgen zu 
50% unter regelmäßiger Batonnage im großen Holzfass und zu je 
25% auf der feinen Hefe im Betonbehälter bzw. mit biologischem 

Säureabbau auf der ersten Hefe in Tonneau-Fässern. Nach zwei 
weiteren Monaten Reife der Assemblage im Betonbehälter folgt die 

Abfüllung und eine fünfmonatige Flaschenreife.

Kalkschotterböden aus Moränenablagerungen in Kurtatsch und 
sandige Anschwemmböden in Margreid

100 % Chardonnay

bis 5 Jahre

10 - 12 °C

Drahtrahmen und Pergel
3.500 - 7.000 Rebstöcke/ha
Pflanzjahr: 1987 und später

Lagen südllich von Margreid
Hanglagen in Kurtatsch > S/SO
210 - 450 m

50 - 60 hl/ha

Alkohol = 14,0 % vol
Gesamtsäure = 5,8 g/Liter
Restsüße = 2,1 g/Liter

Leichte Vorspeisen, Fisch, 
Meeresfrüchte, Geflügel, weißes Fleisch
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