
Diesen Wein haben wir nach unserer Tochter Anna benannt. Er 
brilliert grüngelb und besitzt ein intensiv blumiges Bouquet mit 

vielen fruchtigen Duftnoten, die an reife Äpfel erinnern. Sein Körper 
ist kräftig und wohl proportioniert, der Abgang lang anhaltend. 
Im Geschmack wirkt er angenehm trocken, fein und samtig mit 

lebhafter Frische.

Nach der temperaturkontrollierten Gärung reifen 50 % unter 
regelmäßiger ‚Batonnage‘ für sieben Monate auf der ersten Hefe 

im großen Eichenfass. Die anderen 50 % werden im Edelstahltank 
vergoren und für ebenfalls sieben Monate auf der feinen Hefe 

ausgebaut.

Kalkschotterböden aus Moränenablagerungen in Kurtatsch und 
sandige Anschwemmböden in Margreid

Weißburgunder

100 % Weißburgunder

10 - 12 °C

Lagen südlich von Margreid 
Hanglagen in Kurtatsch > S/SO 
210 - 600 m

Drahtrahmen und Pergel 
3.500 - 7.000 Rebstöcke/ha 
Pflanzjahr: 1977 und später

50 - 60 hl/ha

19.000

Alkohol = 13,5 %vol 
Gesamtsäure = 6,1 g/Liter 
Restsüße = 1,5  g/Liter

bis 5 Jahre

Aperitif! Teigwaren, Reisgerichte, Fisch, 
Geflügel
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